
CARTA DE COMIDA



CROQUETA DE JAMÓN / GORGONZOLA Y SETAS  4 

PATATAS, BRAVA DE SALSA CHIFERA Y ALIOLI 19
patata confitada salsa brava de chifera alioli de ajo asado 

MEJILLÓN MARINERA 19
mejillón carnoso, salsa Marinera de la casa y perejil 

CARPACCIO DE GAMBA ROJA 32
con puré de cebolla caramelizada con sus tostas 

CARPACCIO DE AUBERGINE 21
berenjena asada, perejil, cebollino, miel de Ibiza,  
piñones caramelizados y crema fresca 

CALAMAR ANDALUZA Y SALSA TÁRTARA   27
calamar frito acompañado de salsa tártara 

BOQUERONES MARINADOS Y MAYONESA DE LIMÓN  18
boquerón mariposa, marinado con ajo perejil y limón  

HUEVOS ROTOS  
con sobrasada y miel de ibiza 25
con setas 23

ENTRANTES

ENSALADAS

ENSALADA CESAR 19
cogollo de lechuga, salsa cesar, pollo panko, picatostes y grana padano 

CHERRY, SANDÍA Y VINAGRETA DE ALBAHACA Y PISTACHO TRITURADO 18

EMPANADITA-CAVIAR 18
frita, con panceta de porc negre y caviar 

OSTRAS 8.5

con topping 11.5

PARA EMPEZAR



•  Especialidades del  Mar •

•   Arroz de Mar •

PARRILLA DE JOSPER

Todos nuestros pescados están hechos a la brasa 
acompañados de sus jugos y salsa bi lbaína.  

•  PREGUNTAR AL CAMARERO LAS SUGERENCIAS FUERA DE CARTA •

LUBINA 9/100gr

LENGUADO    9/100gr

DORADA 7/100gr

EL PUERTO

•  Pescados a la brasa •

LOMO BAJO DE BLACK ANGUS (Min. 500 grs) 12/100gr

PICAÑA DE ANGUS    34

LOMO BAJO DE WAGYU JAPONÉS (Min. 300 grs)    46/100gr

POLLO MARINADO A LAS 30 ESPECIAS 30
muslo deshuesado marinado 

CHULETAS DE CORDERO Y FRITA IBICENCA 41
chuletas de cordero lechal acompañadas de salteado de patatas, 
pimientos rojos y hierbas 

HAMBURGUESA DE WAGYU 38

GAMBAS AL AJILLO 38

CIGALA JOSPER Y FRITA IBICENCA 45
cigala de Ibiza acompañada de nuestra frita de verduras 

PATA DE KING CRAB Y ESPUMA DE ROCOTO 95
pata de King Crab y espuma tibia de Rocoto  

ESCÓRPORA FRITA HOMENAJE A RAFA  (min. 2 pax)   45/pax
escórpora para comer  a modo tacos, acompañada de tortillas de maíz y toppings 

ARROZ MELOSO DE GAMBA ROJA  (min. 2 Pax)   38/pax



CHEESECAKE DE MATCHA 16

CARPACCIO DE PIÑA ASADA Y COCO  14

FLAN CREMOSO DE NATA Y DULCE DE LECHE 10

     Vegetariano. IVA incluído, servicio no incluido. 

Algunos de los elementos del menú pueden contener alérgenos. 

Consulte a su camarero para más información.

POSTRES

GUARNICIONES

PATATAS FRITAS Y PADRÓN 810

BONIATO FRITO    10

PIMIENTOS DEL PIQUILLO BRASA Y SALSA BILBAÍNA 12
pimientos del piquillo con�tados al Josper acompañados de salsa Bilbaína 

ENSALADA VERDE     9



FOOD MENU



CROQUETTE OF HAM / MUSHROOM & BLUE CHEESE  4 

POTATOES, CHIFERA BRAVA SAUCE & ALIOLI  19
candied potato with a chifera brava sauce & roasted garlic alioli  

MARINERA MUSSELS 19
juicy mussles, homemade Marinera sauce & parsley  

RED PRAWN CARPACCIO 32
with caramelized onion purée with toast 

AUBERGINE CARPACCIO 21
roasted aubergine, parsley, spring onion, Ibiza honey,  
caramelized pine nuts & fresh cream  

CALAMAR ANDALUZA Y SALSA TÁRTARA   27
calamar frito acompañado de salsa tártara fried  

MARINATED ANCHOVIES & LEMON MAYO 18
butterfly anchovy marinated with garlic, parsley & lemon  

BROKEN EGGS  
with sobrasada & ibiza honey 25
with mushroom 23

STARTERS

SALADS

CAESAR SALAD 19
lettuce heart, caesar sauce, panko chicken, croutons & grana padano 

CHERRY, WATERMELON, VINAIGRETTE BASIL & SHREDDED PISTACHIO 18

CAVIAR EMPANADITA 18
fried, with Iberian pork & caviar  

OYSTERS 8.5

with topping 11.5

TO BEGIN



•  Specialties from the Sea •

•   Seafood Rice •

JOSPER GRILL 

BLACK ANGUS TENDERLOIN (Min. 500 grs) 12/100gr

ANGUS PICAÑA    34

JAPANESE WAGYU RIBEYE (Min. 300 grs)    46/100gr

CHICKEN MARINATED IN 30 SPICES  30
boneless marinated chicken thigh 

LAMB CHOPS & FRITA IBIZAN  41
 lamb chops with potato, red peppers & herbs fry 

WAGYU BURGER 38

Our fresh fish is served gri l led & accompanied 
by their juices and Bi lbao sauce

• ASK THE WAITER FOR SUGGESTIONS OUT OF THE MENU •

SEABASS 9/100gr

SOLE    9/100gr

SEABREAM 7/100gr

GARLIC PRAWNS 38

JOSPER LOBSTER & FRITA IBIZAN 45
Ibizan cray�sh accompanied by our potatoes & peppers 

KING CRAB LEG & ROCOTO FOAM 95
leg of King Crab & warm foam of Rocoto 

FRIED SCORPION FISH, TRIBUTE TO RAFA  (min. 2 pax)   45/pax
fried scorpion �sh tacos with corn tortillas & toppings 

OUR SPECIALTY RED PRAWN RICE  (min. 2 Pax)   38/pax

FROM THE SEA

•  Gri l led fish •



     Vegetarian. VAT included, service not included. 

Some of the elements on the menu may contain allergens. 

Ask your waiter for more information.

MATCHA CHEESECAKE 16

ROASTED PINEAPPLE & COCONUT CARPACCIO  14

CREAMY FLAN WITH CREAM & DULCE DE LECHE 10

DESSERTS

GARNISH

CHIPS & PADRON PEPPERS 10

SWEET POTATO CHIPS    10

GRILLED PIQUILLO PEPPERS & BILBAÍNA SAUCE 12
candied piquillo peppers with a Bilbaína sauce 

GREEN SALAD    9


