


CHluedtrod entranted. .. ;

Groyue/as de tomate y parmesano 18,50
Crema ﬁesca de /emporac/a 17,50
gamo'n de Dellota Iﬁ@}-ﬁfz*‘"-“??“-’*’* - 100% Fbérico y pan con fomate 35,75
Soie-Sras mi cuif con yefa/zha de manzana dcida Y IDADGO oo 26,95
Sarrillada de verduras eco/o’yzbas con salsa romesco 19,50
Fimientos del paa&*o’n 17,50
Oalamares salteados con a/'o v /oere/}f 26,75
asparc/enyes al estilo tbicenco 39,50
Cambas a la p[ancéa con sal gruesa 49,50
%/}f[ones al estilo del cée/ 23,75
Tu&m a la brasa con crema de /Od/d/d 8 acerte de pz)nen/o’n 28,50
Raviols de calabaza asada con salsa de salvia 26,50

e la tueeta

Ensalada verde de nuestra huerta 17,50
Cnsalada de queso de cabra con /fr’ufos rojos, nueces y vinagrela de mief . 19,95
Ensalada de burrala con tomate y granizado de albahaca 21,50
Ensalada de guacamole con langostinos y vinagrela de mango 23,50

éz%dcadm

Lubina a la sal con patatas al horno y verduritas (min. 2 personas ) - 36,95 p.p.
Sallo al horno al estilo tbicenco con patatas clip y pimientos del padrop - PS.M.
Sirvia con acerle verde, patatas panaderas y verduras 37,95
Mero a la plancha con patalas chip, verduras y sus ajitos 36,95
Rape con salsa de cilricos, verduritas y palatas panaderas 38,50

W&W@ attoced / minimo 2 personas /

Arroz meloso O/epescaofoy marisco 28,50 p.p.
Arroz caldoso a la marinera 28,50 p.p.
Arroz meloso con goyauan/e 39,95 p.p.

Arroz meloso de verduras 26,95 p.p.




s Carned i

TMagre! de pato con salsa de frutos rojos y puré de bonialo 28,95
Solomillo de ternera con salsa del chef palatas rostizadas y verduritas ............... 33,95
Steats tartar con patatas paja 31,50
Garrillera de cerdo Ibérico 100% Dellota con crema depatata ... 29,50
Yaletilla de cordero al hiorno con patatas en su jugo 32,95
Carré de cordero a la sal con puré de bonialo, palatas y verduras............ 34,50

SFvatres Caderoa

Sorbete cremoso de limdn de la finca 8,50
Coulant de chocolate con sorbete de maracuya’ 12,50
Yarta fina de manzana con helado de vainilla 12,50
Uarla de queso con helado de frambuesa 10,95
Ubrrija caramelizada con helado de licor de café y regaliz 10,95
Tresas flambeadas a la pimienta con helado de vainilla 11,50
Royal de fruta de la pasisn, cremoso de coco y granizado de menta............ 9,95
Hato de fruta natural 9.95

S/CAQ/FPI’OPOH€7 Seya’n e[mercao@y[a /emporaofa,

un mend O[eyus/acz'o'zz compuesto por:
Oznco pfa/os / 99,90 € por persona /

> . 3
chonse/amos mesa Compfefa, minimo dos personas

7

Fan g aperitivo 2,95 € por persona
Ulbierto mediodia y noctie, fodo el afio
(10% Sva incluido)

AB O CON INFORMACION
DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN ./.‘
INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. ’



Our atarrtord. .

Tomato and, parmesan croyue//es

Seasonal ﬁ*esé cream soup
Dellota 100% Fberico bhan '3@352“”"’??"‘*‘* - with toast and fomato

Tote micurf with sour a/o/ofe /e/[y and . mango

grzf/eafﬁ'eséoryanic Ueye/agfes CUIZAWOIDQSCO sauce
jjaoé*o’npeppers

Sautéed. 57111'0/51)1'/5 yarﬁc and, /oars/ey
asparofen 2g/es rbrcenco S/y/e

g[‘]f[éO/p[‘dllU)S ZUIZACOGFSQ Sdﬂ

Tussels Chr e/ s/y[e

Srilled oclopus with potafo cream and, /OG/OFI%G ozl

Soasted, pumpéz}z ravioli with sage sauce

rom owt garden

9reen SG[GJ/}’OHQ ouryarafen

Srilled. yoa/ s cheese salad with red, ﬁ’uifs, waﬁm/s, and. Aoney Uzhaz'yre//e

Durrata salad with tomato and basil yranz'/a

Suacamole salad with prawns and. mango Uzbaiyre//e

Sioh

Salt crusted Sea Dass with baked, po/a/oes and Ueye/agfes / min. 2 p. /
Oven babed Rooster ihicenco s{y[e with c 1DS and, pa&’o’n peppers

Sirvra with green otl, baked potatoes, and Ueye/agfes

Srilled Qrou/oer with cﬁz/'os, Ueye/dgfes, and yar&’c

%ﬁé]}b‘é with citrus sauce, Ueye/agfes, and babed po/a/oes

OM W MM / minimum 2 persons /

Oream 2y ﬁsé and sea/ooo/ rice

ﬂroféy sea/[ooaf rice marinera J/yfe

COream 2y lobster rice

Oream 2y ueye/agfe rice

18,50
17,50
35,75
26,95
19,50
17,50
26,75
39,50
49,50
23,75
28,50
26,50

17,50
19,95
21,50
23,50

36,95 p.p.

37,95
36,95
38,50

28,50 p.p.
28,50 p.p.
39,95 p.p.
26,95 p.p.



Wéﬂf)d&dﬁé@ €

Duck breast with forest fruit sauce and sweel polato purée 28,95
Deef lenderloin with Chief slyle sauce, roasted potaloes, and vegetables ............ 33,95
Steak tartare with straw potatoes 31,50
100% Yberian DBellota pork cheeks with potato cream 29,50
RKoasted lamb shoulder with potatoes in 1f’s jusce 32,95
Sall cooked rack of lamb with sweet potato puréde, potatoes, and vegetables ....... 34,50
Clomemade Pedderta

Creamy lemon sorbe! 8,50
Ghocolate coulant with passion frurf sorbel 12,50
Uhin apple tart with vanilla ice cream 12,50
Chreesecake with raspberry ice cream 10,95
Caramelized french toas! with coffee ligueur ice cream and licorice ............ 10,95
HAambéed strawberries with pepper and vanilla ice cream 11,50
Fassion fruil royal, coconul cream, and mint granita 9,95
Natural fruil platter 9,95

%ccoro{/ny lo the market and seasonal o//ers, the Gﬁef suyyes[s.'
SDaating Mo
/G'ue courses / 99,50 € per person /

(e recommend the complete lable, minimum two persons

v

Dread and appelizer 2,95 € per person

0/0912 for lunch and drimer, all year round
/ 10% Uat Ibc/aofeoy

.....

AND FOOD INTOLERANCES
PLEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS.



Cnaere Chonapecden...

Tomaten- Farmesan- Hroketten 18,50
Saisonale friscte Cremesuppe 17,50
100% Yberiscther Dellota-Schinken uﬁ@:éf—’«*wgﬁﬁ it TomatenBrol e 3575
Sore-Sras micuil mil saurem Upfelgelee und HMango 26,95
Srillgemiise aus biologiscthem Anbau mit Komesco-Sauce 19,50
Fadrén- Faprika 17,50
Gebratene Calamari mit Anoblauct; und Fetersilre 26,75
Espardenyes auf ibrzenkiscie Art 39,50
Segrillte Sarnelen mif grobem Salz 49,50
Mlzesmuscheln nact Art des Nichenchefs 23,75
SGegrillter Oktopus mit Nartoffelcreme und Faprikaisl- 28,50
Raviols gefiillt mit geristetem Niirbis und Salbeisauce 26,50

CAwd dom CGarten

Criiner Salal aus unserem Sarten 17,50
Zz'eyenéa"se aa/ Salal mit roten Friichten, Niissen und 77[0121'7~ Uzbaz'yre//e -------------- 19,95
Burrata-Salat mit Jomaten und Basilikum-Sranita 21,50
Suacamole-Salat mit Garnelen und HMango-Uinaigrette 23,50

Clidch
@offsgamcﬁ 10 Oalzbruste mi! O/fen[arfoffeﬁy und Gemiise [Ty — 36,95 p.p.
]{aén/zbcé m O/en aaf thizenbiscte Art mit 6%1/05 und Fadrén- Tapnfa ------- PS.M.

Sirvia mil grinem Ol, Ofentarioffeln und Gemiise 37,95
Segrillter Lackenbarsch mit Chips, Gemiise und Anoblaucts ... 36,95
Seeteufel mit Litrussauce, Gemiise und Ofentkartoffeln 38,50
Cltndele KPEAGOALALD mindestens > Fossonen)

Gremz'yer Fiscli- und %eresﬁriicf/erezb 28,50 p.p.
Keis mit IMeeres ﬁ*iicéfesuppe a la marinera 28,50 p.p.
Gremz'yer HHummereis 39,95 p.p.

Gremz'yer Semiiserers 26,95 p.p.



Cflecachgerichte ‘

Entenbrust mit Kote Deeren Sauce und csaﬁéarfoffe&)iiree ___________________________ 28,95
%}zafezﬁﬂz/ mit Sauce nacli Art des C%e/(y, gerdstelen %arfoffeéz und Gemiise ... 33,95
Steak Tatar mit %ar/oﬁ[s/a“gcéen 31,50
100% Fberische Dellota-Schweinebiichctren mit %ar/o//e creme...... ... .. 29,50
Gebratene Lammbeule mif %ar/oﬂ[eﬁz n ergenem (Saﬂ 32,95
In Salz yeyan‘es Lammbarree mit cSziﬁ/ar/of/e{oiiree, %arfoffeé) und Semiise..._____. 34,50

Gremz'yes Ditronensorbet aus esgenem Anbau 8,50
Sctroboladen Coulant mit ?assz’ozz%ucﬁ/sorge/ 12,50
eine %pfeﬂar/e mit OUanilleers 12,50
Méisebucten mit Himbeerers 10,95

MNaramellisiertes French Toast mif %ffe&ﬁszﬁ Eis und Labritze .. 10,95
Hambierte Erdbeeren mif We/ffer und Oanilleers 11,50
f]?oya/ mi! Tassz'onsﬁ‘acéf, Hoboscreme und Hinz-Sranita 9,95
Frischer bunter Obstteller 9,95

Uorscgfay des %ﬁcﬁencée/(s, Je nach %aré/faye und Saison,
Degecatationdmend:
7/\(2121'1'7 bestetend aus /azz/ 94"127912 / 99,50 € pro Ferson /
Wir emp/eé[en den kompletten Jisch, mindestens aber zwer Fersonen

v

DBrot und %perz'/yf 2,95 € pro Ferson

9&122/&%1’1‘7 7/\57/075 und abends 796/?@29/
/ 10% TSt Ihgeyr[/yen /

BEI'ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN, g
WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSER
PERSONAL, WELCHES IHNEN WEITERE V4
INFORMATIONEN GEBEN WIRD.



Groyue//es de tomates et parmesan 18,50

Oréme sazson 17,50

Sambon cru 100% Igérz'yue de Dellota [@} ¢ Fonca s dccompayné de  pain ef formate-——— 35,75

Toie Ti-cuit avec yefée de pomme az'yre ef mangue 26,95
Crillade de /e’yumes 5)’0[071’7(1&9 & la sauce Komesco 19,50
Fiments Fadron 17,50
Oalamars sautés ¢ Lail et au /Oerszf 26,75
asparc/enyes a la tbrcenca 39,50
Orevettes yrsze’es avec gros sel- 49,50
Moules & [a/agon du Géeyf 23,75
Tou{oe ynf[é avec créme de pomines de terre et buile de paprz%a --------------------- 28,50
Raovzolss de courge rotie avec sauce a la sage 26,50

e wotre jardin

Salade verte de notre jardin 17,50
Salade au ﬁ'omaye de chéure, ﬁ’uz'fs rouges, noix ef vinaigretfe au miel 19,95
Salade de burrata avec fomate ef granité de basilic 21,50
Salade de yuacamo[e avec creveltes ef Uzbaz'yre//e de DADGUE v 23,50

S viadona

Eoup de mer en croife de sel avec pommes de ferre au /our ef [éyumes (min.2 personne ) 36,95 p.p.

Saint- Ferre au four a la fagon rbicenca avec 051/'03 el piments de /oaofro'n ----------- P.S.M.
Sirvria avec huile verte, pommes de ferre a la goufanyére ef [bgumes . 37,95
Térou ynf[é avec chips, [éyumes ef ail 36,95
Lotfe avec sauce aux agrumes, [e’yumes el pommes de terre a la 5ou[anye\re --------------- 38,50

%d/ Wz / minimum 2 personnes /

Kz crémeux O/e/ooz'sson e//@“uz'/s de mer 28,50 p.p.
Kz a la marinera en bouillon 28,50 p.p.
Kz crémeux au bhomard- 39,95 p.p.

Koz crémeux aux /éyames 26,95 p.p.




d vianded

%ayre/ de canard avec sauce aux /fr’uz'/s rouges ef purée de pa/a/es douces
Filet de 50&/ avec “Sauce du Gée/’ | pommes de lerre rblies el [égumes
Steab tartare accompayne’ de pomimnes /oasze

Soues de Fore zgérz‘gae 100% Dellota avec créme de  pommes de terre

épaa[e (/’ayneau au /our e/ pommes de terre dans son Jus

Carré of’ayneau au sel avec purée de palales douces, pommes de lerre ef léqumes

eddentd de la macdon

Sorbel crémeux au citron

Ooulant au chocolat et sorbeft de /Q*az'/ de la passion

Tarte aux pommes ﬁ}?e el yface a la vanille

Géteau au /Q*omaye nappée de y/ace ala /G"amgozfse

Fain /oerofa caramélisé avec yface au ﬁ'yueur de cafe’ ef réyﬁ'sse

Fraises f/amgées au porore ef yface a la vanille

Woyaf aux /G’azfs de la passion, créme de coco ef granifé a la menthe
Ussrette de /Q’ai/s naturels

Le Gﬂe/ propose, selon le marché ef la saison,
cing p[a/s / 99,90 € par personne /

Nous conseillons table comp/é/e, minimum deux personnes

v

Fain ef %pe’ri/f 2,95 € par personne

Ouvert midi ef soir toute annde

/]00/0 Soa Ibcﬁm/

DISPONIBLES CONCERNANT LES ALLERGIES
ET LES INTOLERANCES ALLIMENTAIRES.
POUR TOUTE QUESTION, VEUILLEZ VOUS
ADRESSER AU PERSONNEL.



Chas

CURREU

HOTEL RURAL - SPA - RESTAURANTE
IBIZA



