


CHluedtrod entranted. .. ;

Orema de /emporaofa 19,75
Groyue/as de tomate y parmesano con salsa brimchi 18,50
gamo'fz de Dellota Ij@}-ﬁfﬂ‘wg'r""-’*** - 100% gge’rz'co, pan de cristal v fomale . 35,75
Tote micuit con reduccion de ﬁ'afos r0jos 37 fostaditas 26,95
Surrillada de verduras eco/o’yzbas con salsa de romesco 19,75
Gar/oaccz'o de atin r0j0 con leche de /z'yre oy mabonesa de wasabr-............... 25,50
Tartar de salmdn con emulsion de /'a[apeﬁos o maiz crur/}'en/e ________________________ 24,50
Taéoo a la brasa con puré de palata y aceite de prmenton 29,95
Oalamarcitos de Formentera salteados con ajo ¥ /oere/}f 26,75
Cseiras al yrzf[ con /dmdn bérico cra/}'en/e ¥ algas 28,95

e la tueeta

Ensalada verde de nuestra buerta 16,95
Ensalada de queso de Cdgl‘d7 /9'(1/05 rojos 8 Uzbayf'e/a de miel 22,50
Ensalada de burrata con ricula ¥ pesto de albabtraca 19,95

5Dedcadad/

Lubina a la sa/con/oa/a/asy verduritas /mz}z. 2/003(/ 34,95 p.p.
FKodaballo con puré de co[z/'[/or, crujrente de pancela o soja 33,50
Salmén con crema de aza/fra’n, huevas de arenque y verdurifas........... 28,50
Sirvia a la plancha con patatas, verduras g aceile verde 32,95

Fescado del dia PS.M.




(Carnes Selectad ;

y?fayre/ de pa/o con salsa de ﬁu/as del 5057(19 y espzbacas salteadas _...... 27,95

Solomillo de ternera con salsa del chef, patatas y verduras 33,95
Sleak lartar con patalas paja y lostadas de pan de coc 31,75
Carrillera de cerdo Jbérico 100% Dellola y puré de patata trufada............. 29,95
Faletilla de cordero al horno con patatas en su jugo 30,95

S ratres (Caderod

Coulant de cliocolate con sorbete de mango 11,50
Yarta fina de manzana con helado de vainilla (Min 15 minutos) ... 12,50
Jarta de queso con helado de frambuesa 10,95
Sorbete cremoso de limdn de la finca 7,95
Koyal de fruta de la pasicn, cremoso de coco y granizado dementa..................... 9,95
Hato de fruta natural 9.95

&L cﬁef propone, sequn el mercado ¥ la temporada,

un menu o/eyus/aczan compuesto por:
Oinco p[a/os / 29,00 € por personda /

A : /e 'nimo de
COI?SQ/Gﬁ?OS mesa COIZ?/O e/a, minimo OS/OQI‘SOI?GS

7/

Fun y a/oerz'/z'oo 2,95 € por persona
Abierto mediodia y nocﬁe, fodo el aro
/]00/0 Sva Ibc[uIb/o/

AB O CON INFORMACION
DISPONIBLE EN MATERIA DE ALERGIAS E
INTOLERANCIAS ALIMENTARIAS. SOLICITEN ./.‘
INFORMACION A NUESTRO PERSONAL. ’



Ot dtarterd. .. ]

Soup of the season 19,75
Jomato and parmesan croguettes with kimchi sauce 18,50
Dellota 100% Sberico bham @cﬂ - with toast and tomato ... 35,75
HHomemade Foie micuil with red fruif reduction and toas! 26,95
Srilled frests vegelables from our garden with romesco sauce..................... 19,75
Ked Juna carpaccio with tiger's milk and wasabi mayonnasse................. 25,50
Salmon lartar wilh jalapesio emulsion and crispy corn 24,50
Srilled octopus with masthed polatoes and paprita ol 29,95
ormentera syuz'o/sau/eeof with 7arﬁ'c and, pars/ey 26,75
Srilled scallops with Jberico crispy ham and seaweed salad ................. 28,95

Clrome ove (Dchard

Green salad ﬁ'om our yarofen 16,95
Crilled yoa/ ’s cheese sa[ao( red, ﬁ’u[/s and. Aoney Uzhaz'yf'e//e _______________________ 22,50
Durrata salad with aruyu[a and basil pesto 19,95

Ciste

Salt crusted sea bass with potatoes and vegetables (min. 2p. ) ... 34,95 p.p.
Jurbot with cauliflower pure, crispy bacon and soya sauce 33,50
Salmon with saffron sauce, herring roe and vegetables 28,50
Grilled sirvia with /oo/a/oes, Ueye/agfes and. green ozl 32,95

Ga/céo//ée ofay PS.M.




@ﬁ&éc& Wmtd/ €

Duck breast with forest fruit sauce and sautéed spinach. 27,95
Deef tenderloin witth Chef style sauce, polatoes and vegelables ............. 33,95
Steak tartar with straw chips and local bread 31,75
Yberian pork cheek wilh potato puree 29,95
Roasted sthoulder of lamb witls potatoes 30,95

CLlome madle deddertd

Warm chocolate coulant with mango sorbet 11,50
Uhin apple lart with vanilla ice cream (HMin. 15 minutos) 12,50
Clieesecake with raspberry ice cream 10,95
Creamy lemon sorbel (made with our own lemons,) 7,95
RKoyal with passion fruif, coconul cream and mint slush 9,95
Natural fruit platter 9,95

%ccorofr}zy fo the markel and seasonal Of/ers, the cﬂef suggests:

ﬁm@ CHfeonee

J courses / 29,00 € per person /

(e recommend a /fu[[ table with a minimum of fwo /oeop[e
v

Dread and a/oerz'/y'[ 2,95 € per person
Open for lunch and dinner all ‘year round
/ 10% Uat Ibcﬁwfeo//

.....

AND FOOD INTOLERANCES

PLEASE ASK OUR STAFF FOR DETAILS.



Clnsere Corapecden. .. €

Suppe der Saison 19,75
HNroketten mif Jomate und Farmesan Sauce 18,50
Dellota i00% Fberico-Schinken, (i mit Drot und Jomaten 35,75
Toie micur! mif roter Beerenredubtion und Joasts 26,95
Segrilltes Lio-Semiise aus unserem Sarten mif Komesco-Sauce..........._ 19,75
Carpaccio vom Koten Jhun mil Jrgermilels und Wasabi-IMayonnaise ............ 25,50
Tartar aus Lachs, mit Salapeiio- Emulsion und knusprigem Mais ............... 24,50
Gegrillter Tintenfiscl mif Nartoffelpiiree und Faprikail 29,95
Uintenfisct aus Jormentera, sautier! mit Anoblauct; und Fefersilre ........... 26,75

gaéogsmuscée/n yeynm mi! [nuwrzbyem Fberico Schinken und. %fyezz&sa/a/ _________ 28,95

CAwa Ctndorem CGarten

Criiner salat aus unserem Sarten 16,95

Salal mit yra&hz’er/em Zieyelzéa”se und roten Friichiten mit ]foniy— Uz}zaz'yref/e ___________ 22,50

DBurrata-Salat mit Rucola und DBasilibum Testo 19,95

Clidch

Z@)oﬂsgarscﬂ n Salzbruste mi! %ar/o//e& und SGemiise / mind. 2 Fers. / _____________ 34,95 p.p.

Sternbutl mit Dlumenkoblpiiree, énusprz’yem cSpecé und cSo/cz ___________________ 33,50
Loachs mif cSaﬁ'ancreme, ]ferzbysroyen und Semiise 28,50
Sirvra geyrzfﬂ mit %ar/ojfeﬁz, SGemiise und griinem Of 32,95

Fisch des 7a7€5 P.S.M.



CAuwdgendtlte Colecdcharton ¢

Entenbrust mit Waldfruchitsauce und sautiertem Spinat 27,95
Rinderfilet mil Sauce nact; Art des Chiofs, Hartoffeln und Gemiise.......... 33,95
Steat Tartar mil Nartoffelstibetien und Nokosbrottoasts 31,75
Yberisches Schweinebactken mit Narloffelnpiiree 29,95
Lammschuller aus dem Ofen mit Nartoffeln 30,95

Warmer Schotkoladen Coulant mit Mangosorbet 11,50
Teine Upfeltarte mit Uanilless (TMind. 15 min.) 12,50
MNésebuchen mit Himbeerers 10,95
Cremiges Litronensorbet vom Sulshof- 7,95
Koyal mit Fassionsfructit, Nokosnusscreme und Ilinzgranita..................... 9,95
DBunter Obstteller 9,95

Sa nacly %aré//aye und sarsonales %nyegofen,
em/oﬁ'eﬂ der Gée/ eine Auswabhl-

o@egmmm@ CPMendi
o Qa"nyen / 99,00 € pro Ferson /
Wir emp/efen das Menii /z'ir ernen ganzen Tisclr. Mandestens zwer Sersonen

v
Drof und %peri/f 2,95 € pro Ferson .
Oﬂzunyszez/en.' ganz/a’ﬁriy mitlags und abends o oy
/ 10% Twst. Inblusive / L

BEI'A GIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN, - .
WENDEN SIE SICH BITTE AN UNSERES 7
PERSONAL, WELCHES IHNEN WEITERE V4
INFORMATIONEN GEBEN WIRD.



Cglﬂ%,ééd/ €

Oréme saison 19,75
Groyae//es de tomates et parmesan avec sauce MNimechi 18,50

yamgozz cru 100% zgerz'yae de Dellota [@}-ﬁ:‘%m;ﬁ'ﬁh . accompayné de pain ef formate .. 35,75

Hore Jli-curl avec réduction de fruils rouges ef toasts 26,95
Légumes bio qrillés de nolre jardin a la sauce Komesco 19,75
Carpaccio de thon rouge au lail de tigre el mayonnaise Wasabi......... 25,50
Tartare de saumon, emulsion de Salapesio ef mais 24,50
Tougoe ynf[é, purée de pommes de terre ¢ [huile de paprz%a ______________________ 29,95
Oalamars de Formentera sautés ¢ arl ef au perszf 26,75
Saint-FJacques a la plancha avec du jambon croustillant ef algues ........ 28,95

e notre jardin

Salade verte de notre verger 16,95

Salade au ﬁ“omaye de chévre yrafme’e, ﬁ'uz'/s rouges ef UIhaz'yre//e aumizel..._ 22,50

Salade de burrata avec puesto de royue/es et basiclic 19,95

S viadona

an/o de mer au sel avec pommes de terre au /oar ef féyames / min.2 pers. / __________ 34,95 p.p.

Turbof accom/oayne’ de parée de céozh/feur, bacon crustillant ef S0ja............ 33,50
Saumon & la créme de sa/ran, oeu/s de Aareny et [éyumes 28,50
Sirvra yrzf/ée avec pommes de lerre, [e’yumes el huile verte 32,95

Foisson ofu/our P.S.M.




Cleanded trea Selected

%ayre/ de canard sauce aux fruz’/s des bois et e}ozbaro{s saufés

Filet de goeu/ a la “sauce du Géef’ | pommes de lerre ef [éyames
Steab tartare accompayné de pomimes pazf/e el pain yrzf[e’

Davette de porc 15er1'7ae 100% “bellota”, purée de pommes de ferres

er/oaufe of’ayneaa au /oar e/ pommes de terre dans son Jus

eddertd macdon

Coulant au chocolat et sorbet & la mangue

Tarte aux pommes /Gbe ef y[ace a la vanille (Tin. 15 minutes)

Cheesecakbe nappée de y/ace a la /Q*amgozlse

Sorbel crémeux au citron de la /erzne

f]?oya/ aux /G‘az'/s de la passion, créme de coco ef granifé a la menthe
Fruils naturels

Le Gée/ propose, selon le marché ef la saison:

CPenee Dégecdtation
5 plats / 059,50 € par personne /

Nous conseillons table compfé/e, minimum deux personnes

v

Sain ef %pérzﬁj[ 2,95 € par personne

Ouvert midy et soir toute Lannde

/]00/0 Soa Ibcﬁm/

DISPONIBLES CONCERNANT LES ALLERGIES
ET LES INTOLERANCES ALLIMENTAIRES.
POUR TOUTE QUESTION, VEUILLEZ VOUS

ADRESSER AU PERSONNEL.



Chas

CURREU

HOTEL RURAL - SPA - RESTAURANTE
IBIZA



